L ‘ARDOISE DU BISTROT
Le Bien Aller

ENTREES

Terrine de chasse

(Euf meurette

Feuilleté au lapin a la moutarde
Croustillant de gambas et crabe
Ravioles de grenouille a la creme d’ail
Cassolette d’escargots

Foie gras maison | Poivre Likouala
Suggestion de la semaine — Voir ardoise

PLANCHES A PARTAGER

Charcuterie ou Fromage ou Mixte

PLATS A PARTAGER

Epaule de Porcelet (7,2kg) | Pommes Grenaille | Salade
Cote de Beeuf | Pommes Grenaille | Salade
Piéce du moment | (Voir ardoise)

PLATS

Poisson du moment | (Voir ardoise)

Piéce du boucher du moment | (Voir ardoise)

Téte de veau | Légumes grillés

Foie de veau | Gratin Dauphinois | Salade verte

Coq au vin | Purée de pommes de terre

Quenelle de brochet | Sauce Crustacés | Riz
Parmentier de canard | Salade verte

Souris d’Agneau confite | Couscous parfumé | Légumes
Pavé de biche | Sauce vin rouge | Gratin Dauphinois
Beeuf a la hongroise « Goulash » | Purée de pommes de terre
Blanquette de veau du chef | Riz

Suggestion de la semaine — Voir ardoise

DESSERTS

Tiramisu a la Noisette

Tarte Tatin | Glace caramel

Créme brulée a la myrtille

Profiterole en craquelin et glace du moment

Coupe glacée des anciens | Glace Rhum raisin, Café, Vanille
Assiette de 3 Fromages

Café gourmand

Thé ou Digestif gourmand
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Menu découverte jeune gourmet — 18 euros
(Sirop + Plat + Dessert)

Prix TTC service inclus
PAS DE CHANGEMENT DE GARNITURES



